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Thomas Trinkvergniigen

Griechischer
Wein

Hendrlk Thoma

2 E5 muss nicht immer franzosisc her Rotwein sein. Zu
Lamm oder Ente passt ein Syrah aus Griechenland.

Der griechische Wein hat schon so manchen inspiriert. 2 um Beispiel Udo Jurgens.

der thm eme beschwimgre Hymine widmete. Das Lied stammt bereits aus dem
Jahr 1974, doch leider 1st die Quahitat vom vermemtlhichen  Blut der Erde” an den
deutschen Wemtr nkern weitgehend vorbeigegangen. Das hat vor allem zwel
Grinde: Zum emen serviert der sprichwortliche Grieche um die Ecke meist
maue Qualitat, Zum anderen lewden Retsma oder Demestica unter emem frag-
wird igen Image. Bilhigund viel, das passt vermemtlich gut m den Zeitgeist, Em
Groltel der Gastronomie bedient das EKlische e immer noch per felit. Kem Wun-
der, dass kaum jemand auf die [dee kommt, sich emen hochwertigen Griechen
zu lewsten. Em groler Fehler! Dne besten griechischen Tropfen werden mandere
Lander exportiert, vor allem m die USA und Australien. Dort erfahren sie eme
viel grioBRere Wertschatzung, Aus der suten Vermarktung resultiert em gutes
Image — das st der Schliissel zum Erfolg. Da besteht m Deutschland noch Aut-
klarungs- und Handlungsbedart. Schade ewgentlhich! Dennuns entgehen durch-
au s feme Tropfen.

Zum Beisplel vom Weingut Nerantzi. s liegr aut emem Hiigel m Nordgriechen-
land. pittoresk emgebettet i die Berge Makedomens. Die jungen Syrah-Reben
dieses streng dlologisch gefubrten Betriebs fuhlen sich auf den vulkamischen
Boden sichthich wohl. In der Gegend soll emst der Wemgott Dionysos gelebt ha-
ben. der sich damals hier vermutlich genauso wohl fihlte wie die
Reben heute. Der 2010er-Syrah st em groReiigiger, tefdunkler und

dichter Wem. Wer mochte, findet i thm Aromen wie schwarze Oli-
ven, dunkle Beeren, PHaumen, Vanille und Bitter schokolade, Damit
wire der tiblichen We mprosa Geniige getan. Denn fur dengeneigren
[nteressenten 1st es wichtiger, zu wissen, dass er esmit einem mus-
kelbepackten Resenzu tunhat. Em Wemn, der selbst emer Zigarre
stand halten wirde und die Kraft hat, ber Wmndstarke 10 semvolles
Aroma zu enttalten Er hat die Anlagen, das Fett emer Ente oder
enes Lammbratens gefugig zu machen. Meser Syrah st ke fili-
araner Mozart, sondern eher Beethovens 2 Smfonie. Monu-
mental, prachtvoll und voller Lebenstreude. Im Kern bleibt er
kiihl und frisch. das macht thn attrakt e und sexy Erreifte 18
Monate m Barrique-Fassern, jetzt st er m bester Trmklaune.
[as Potenzial fur weitere funf bis zehn Jahre Rethung hat er.
Aber solange wirde ich micht warten wollen. Da fur schime clet

er schonzu kostlich.

Passt zurosa gebratenem Lammcarreé mit Rotwenischal otten
und Ratatowille. Oder zu Entem t Wacholder jus. Rotkohl und
Serviettenkniodel. |

Hendrik Thoma

ist einervon drei deutschen Master Sommeliers. [n seiner Inter-
netshowe Wein am Limit® kiinnen seine Fans seiner begeisterten
Leidenschaft for Weine regelmaiio folgen.
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